
 

 



договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет средств платы 

родителей (законных представителей) за присмотр и уход за детьми в 

Учреждении. 

1.4 Распределение обязанностей по организации питания между заведующим, 

медсестрой, работниками пищеблока, завхозом, воспитателями и помощниками 

воспитателей в Учреждении отражаются в должностных 

инструкциях. 

2. Порядок организации питания 

2.1 Учреждение обеспечивает рациональным сбалансированным 4-х разовым 

питанием (завтрак, второй завтрак, обед, полдник) воспитанников в соответствии с 

их возрастом и временем пребывания в Учреждении по установленным нормам в 

Учреждении. 

2.2 Положение устанавливает порядок организации питания воспитанников от 1,5 

до 7 лет, требование к качественному и количественному составу рациона детского 

Питания в Учреждении, реализующим основную общеобразовательную 

программу дошкольного образования. 

2.3 Организация питания воспитанников осуществляется Учреждением 

самостоятельно. Для организации качественного питания Учреждение 

самостоятельно заключает договоры поставки продуктов питания с организациями 

и индивидуальными предпринимателями из числа организаций  поставщиков. 

2.4Для приготовления пищи Учреждение имеет: 

-оборудованный пищеблок, раздаточную, соответствующие санитарным нормам и 

требованиям; технологическое оборудование, инвентарь. 

-штат работников для приготовления пищи (повара, рабочие по кухне); 

-штат работников для раздачи пищи (помощники воспитателей); 

-оборудованную зону в группах для приема пищи, оснащенную соответствующей 

мебелью. 

-Приказом заведующего Учреждения назначается ответственный за организацию 

питания в Учреждении. 

2.6 Организация питания детей и формирование меню осуществляются в 

соответствии с правилами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения» 
3. Организация питания на пищеблоке 

3.1 Питание осуществляется на основании основного организованного меню. 

Меню утверждается заведующим Учреждения (Приложение №1). 

3.2 Меню - требование составляется раздельно для детей от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 

лет с учетом длительности режима пребывания детей в Учреждении, 

3.3 Основное организованное меню содержит информацию о количественном 

составе блюд, энергетической и пищевой ценности, включая 

 



 



 



 -после этого закусочные тарелки убирают, и дети приступают к приему   

первого блюда; 

-по окончании убираются со столов тарелки из-под первого; 

-подается второе блюдо; 

-прием пищи заканчивается приемом третьего блюда. 

4.9. В группах раннего возраста воспитатели, помощники воспитателей 

докармливают детей, у которых не сформирован навык самостоятельного 

приема пищи. 

5. Финансовое обеспечение организации питания воспитанников 

5.1 В расходах на оплату питания учитываются затраты, на продукты 

питания. 

5.2 Финансовое обеспечение предоставления питания осуществляется: 

-за счет средств, вносимых родителями (законными представителями) в 

качестве ежемесячной родительской платы; 

-за счет средств бюджета, предоставленных на социальную поддержку 

семей (льготные категории) в форме оплаты содержания детей в 

Учреждении частично или полностью. 

 

6. Порядок учета питания, поступления и контроля 

денежных средств на продукты питания. 

6.1 В начале календарного года заведующим издается приказ об 

организации питания в Учреждении. 

6.2 Воспитатели в группах и ответственный за питание осуществляет учет 

питающихся детей. ’ щ  

6.3 Ежедневно ответственный за питание составляет меню-раскладку на 

следующий день. Меню составляется на основании табеля посещаемости 

присутствующих детей. 

6.4 При составлении меню-требования учитываются: 

-среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы; 

-объем блюд для этих групп; 

-нормы физиологических потребностей; 

-нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов; 

-выход готовых блюд; 

-нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд; 

-стоимость и наличие продуктов. 

6.5 Меню-требование является основным документом для приготовления 

пищи на пищеблоке. 

6.6 Меню-требование составляется ответственным за питание, 

подписывается заведующим, поваром, принимающим продукты, завхозом, 

выдающим продукты. 

6.7 На следующий день, в 8.10 ответственный за питание проверяет 

фактическое присутствие воспитанников в группах, оформляет заявку и 

передает ее на пищеблок. 
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